Champignons — Kartoffel
Eintopf

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN

400 g braune oder weisse Champignons geschnitten

300 g Kartoffeln, in Wurfel geschnitten

150 g Speck-Wiirfeli

1 Zwiebel, gehackt

2 Zweige Rosmarin

3 dl gut gewdrzte Bouillon

Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG

Die Zwiebeln leicht andiinsten und die Speck-Waurfeli
dazugeben.

Champignons und Rosmarin dazugeben und mit Salz
und Pfeffer wirzen.

Kartoffeln zufligen und mit der Bouillon abléschen.

10 Minuten kocheln lassen.
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