Tortillas mit Champignons
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Champignons

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN

4 Tortillas

250 g Champignons

1 Frihlingszwiebel

0l, Salz & Pfeffer, Krauter nach Belieben
150 g Frischkase oder Ricotta

100 g Feta, zerkrimelt

100 g Rucola

ZUBEREITUNG

Tortillas in der Pfanne/Ofen erwarmen
Champignons in Scheiben schneiden
Friihlingszwiebel riisten und in feine Streifen
schneiden

Olin einer Pfanne erhitzen, Zwiebel und
Champignons andiinsten

mit Salz, Pfeffer und Krautern wiirzen
Frischkase oder Ricotta unterriihren und kurz
mitdiinsten

die Masse auf den warmen Wraps verteilen,
mit Feta und Rucola belegen, falten und
geniessen



